
Les Sentiers du Patrimoine 

Gourmand d’Occitanie

Une offre touristique culinaire de Qualité
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La genèse : 

la certification qualité  des Cuisineries

Depuis plus de 30 ans l’association des Cuisineries a :

o Créé la seule démarche de certification qualité dans le secteur de la restauration 

o Initié, créé et présidé l’Association Française des Maitres Restaurateurs

o Participé à la redéfinition du décret du « Fait Maison »

o Soutenu la création du statut « Artisan Cuisinier »

o Participé au travaux de l’inscription du repas gastronomique à l’UNESCO

o A piloté plusieurs fois « Le Plus Grand Buffet du Monde » 

o A organisé sur plusieurs années le « Tour de France des traditions Culinaires »

o A organisé les 1ère rencontres des artisans de la gastronomie française à Bercy pour lancer le projet « Artisans du Gout 

Fait Maison »
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Aller plus loin :

La marque « Artisan du Goût –Fait 

Maison »

Prolongement de la démarche qualité artisanale à 
l’ensemble des métiers de bouche, restaurateurs, 

producteurs, vignerons

Audit qualité indépendant contrôlé par un Audit qualité indépendant contrôlé par un 
cabinet indépendant

Créant ainsi les fondations d’une filière qualité 
alimentaire artisanale
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Une région leader:

L’Occitanie 

“ En Occitanie, nous faisons le choix de soutenir nos 

commerçants, nos fabricants, nos activités.

Ici, nous consommons solidaire car nos emplettes sont nos Ici, nous consommons solidaire car nos emplettes sont nos 

emplois. ”

Carole Delga, Présidente de la Région Occitanie.
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Relier les pour créer une offre touristique locale:

Les  Sentiers du Patrimoine Gourmand

Le but est de valoriser le travail des artisans de la 

filière qualité alimentaire en Occitanie en 

fédérant localement les restaurateurs, les métiers 

de bouche, les producteurs, les vignerons
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Objectif à court terme

Création de minimum 13 Sentiers du Patrimoine 

Gourmand Occitaniens s’appuyant sur environ 

100 Artisans du Gout-Fait Maison100 Artisans du Gout-Fait Maison
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Exemple département du Tarn
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Cibles touristiques

Les touristes français et étrangers venant 

découvrir le patrimoine gastronomique 

d’ Occitanie

Les Occitaniens redécouvrant leur patrimoine Les Occitaniens redécouvrant leur patrimoine 

culinaire
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Finalités

o Favoriser les rencontres entre les femmes et les hommes détenteurs d’un 
savoir-faire artisanal alimentaire identitaire local et les consommateurs 
locaux et touristes à la recherche de cette authenticité, transparence et 
garantie de qualité

o Relancer le tourisme local

o Inciter les touristes a prolonger leur séjour

o Favoriser la transmission des savoir faire artisanaux entre professionnels

o Améliorer le chiffre d’affaires des Artisans du Gout

o Avoir un affichage distinctif transversal
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Situation actuelle

� Le projet est porté par les l’Union Professionnelles des 
Artisans du Gout

� Les cahiers des charges « Artisan du Goût-Fait Maison » 
par métier sont écrits en collaboration avec les 
représentants des branches professionnelles 
par métier sont écrits en collaboration avec les 
représentants des branches professionnelles 

� Des audits de contrôle sont en cours 

� En Occitanie, 16 Artisans du Goût Fait Maison (actuels ou 
en attente d’audit) :

6 restaurateurs – 6 artisans de métiers de bouche – 2 producteurs- 2 vignerons
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Les Partenaires

Organisations et filières représentées lors du lancement du projet 
« Artisan du Gout-Fait Maison » aux 1ères rencontres des artisans 

de la gastronomie française à Bercy le 28 octobre 2019 
o Cuisineries

o Confédération nationale de la boulangerie pâtisserie

o Maitres Restaurateurs

o Vigneronso Vignerons

o Boucherie charcuterie

o Bleu Blanc Cœur

o Bureau Véritas

o Département du tarn et garonne

o UMIH restauration

o Pole restauration chambres des métiers

o Oenotourisme

o Grand Montauban

o Association Nouvelles Ruralités 
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Les Partenaires actuels

Partenaires professionnels :
Cuisineries, maitres restaurateurs, artisans cuisiniers UMIH restauration, 

vignerons de Gaillac, Bleu Blanc Cœur, 

Partenaires institutionnels :Partenaires institutionnels :
Chambres de Métiers du Tarn, du Tarn et Garonne (2 réunions de 

présentation) 

Chambres de Commerce d’Albi

Conseil départemental du tarn, 

Partenaires locaux :
Ville d’albi –ville de Montauban – ville de grenade sur garonne – ville de Lavaur 
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